
 Menu



All Day Menu

Available 12:00 –22:00
∆ιαθέσιµο 12:00-22:00



Wine Accompaniments / 
Συνοδευτικά Κρασιού
Cheese Platter / Ποικιλία Τυριών 21.00 €
Selection of premium Greek cheese, homemade tomato marmalade, 
barley rusks

Επιλογή από εκλεκτά ελληνικά τυριά, σπιτική µαρµελάδα ντοµάτα, κρίθινα 
παξιµάδια

Cold Cuts Platter / Ποικιλία Αλλαντικών 21.00 €
Selection of premium Mediterranean cold cuts, grissini

Επιλογή από εκλεκτά Μεσογειακά αλλαντικά, κριτσίνια

Focaccia with daily homemade dip /  5.00 € 
Focaccia µε σπιτικό ντιπ ηµέρας

Salads / Σαλάτες
Greek Salad / Χωριάτικη Σαλάτα 14.00 €
Tomatoes, cucumber, green pepper, onion, olives, “Feta” cheese, fresh 
oregano, spearmint, capers, Cretan barley mini rusks

Ντοµάτες αγγούρι, πράσινη πιπεριά, κρεµµύδι, ελιές, Φέτα, φρέσκια ρίγανη, 
ντακάκια, δυόσµος, κάπαρη

Spinach Salad / Σαλάτα Σπανάκι 16.00 €
 Bruschetta with “Chevre” cheese, pomegranate dressing, black sesame, 
orange

Μπρουσκέτα µε κατσικίσιο τυρί “Chevre”, ντρέσινγκ ροδιού, µαύρο σουσάµι, 
πορτοκάλι

From the Flame / Της Φωτιάς
Grilled Octopus / Χταπόδι Ψητό 25.00 €
Black, orange mayonnaise, beluga lentils salad, crispy onions

Μαύρη µαγιονέζα πορτοκαλιού, σαλάτα µαύρης φακής, τραγανό κρεµµύδι



Almost Raw … / Σχεδόν Ωµά …
Sea Bass Ceviche / Σεβίτσε Λαβράκι 19.00 €
Basil pesto, tomato, olive powder, coriander oil

Πέστο βασιλικού, ντοµάτα, πούδρα ελιάς, λάδι κόλιανδρου

Beef Carpaccio / Μοσχαρίσιο Καρπάτσο 22.00 €
Horseradish cream, green apple puree, bread, beetroot roots

Κρέµα αγριοράπανου, πουρές πράσινου µήλου, ψωµί, ρίζες παντζαριού

Pasta and Risotto /  
Πάστα και Ριζότο
Seafood Ravioli / Ραβιόλι Θαλασσινών 26.00 €
Gorgonzola sauce, Bisque, summer truffle, rosema�

Σάλτσα Gorgonzola, bisque, τρούφα, δεντρολίβανο

Seafood Linguini / Λιγκουίνι Θαλασσινών 29.00 €
Vongole, shrimps, mussels, spicy tomato sauce, herbs

Γυαλιστερές, γαρίδες, µύδια, πικάντικη σάλτσα ντοµάτας, µυρωδικά

Greek Style Bolognaise / Ελληνική Μπολωνέζ  17.00 €
“Skioufichta” pasta, Black Angus beef, tomato sauce, “Grana Padano” 
cheese

«Σκιουφιχτά», µοσχαρίσιο Black Angus µοσχάρι, σάλτσα ντοµάτας, “Grana 
Padano” τυρί

Mushroom Risotto / Ριζότο Μανιταριών  18.00 €
Carnarolli rice, wild mushrooms, tomato confit, “Grana Padano” cheese

Ρύζι Carnarolli, άγρια µανιτάρια, ντοµάτα confit, “Grana Padano” τυρί 



Vegan Options

Risotto Santorini / Ριζότο Σαντορίνη   18.00 €
Carnarolli rice, zucchini, cher� tomatoes, capers, basil

Ρύζι Carnarolli, κολοκυθάκι, ντοµατίνια, κάπαρη, βασιλικός

Main Courses /  
Κυρίως Πιάτα

Sea Bass / Λαβράκι 33.00 €
Sea bass filet, sweet potato puree, smoked eel, gremolata sauce

Φιλέτο λαβράκι, πουρές γλυκοπατάτας, καπνιστό χέλι, σάλτσα γκρεµολάτα

Chicken / Κοτόπουλο 25.00 €
Chicken fillet sauté, carrot puree, green asparagus, chicken - thyme 
sauce

Στήθος κοτόπουλου σωτέ, πουρές καρότου, πράσινα σπαράγγια, σάλτσα 
κοτόπουλου µε θυµάρι

Beef Filet / Φιλέτο Μοσχαρίσιο 39.00 €
“Metsovone” smoked cheese cream, mushrooms, spring onion, carrots, 
beef sauce

Καπνιστή κρέµα «Μετσοβόνε», µανιτάρια, φρέσκο κρεµµυδάκι, καρότα, 
σάλτσα µοσχαριού



Desserts / Επιδόρπια

Chocolate Salami / Κορµός Σοκολάτας 14.00 €
Milk chocolate, biscuits, vanilla ice cream

Σοκολάτα γάλακτος, µπισκότα, παγωτό βανίλια

Vegetarian Panna Cotta  10.00 €
Coconut, biscuit crumble, homemade berries, cher� sauce

Καρύδα, crumble µπισκότου, βύσσινο, σώς κεράσι

Fruit Platter / Πιατέλα Φρούτων 11.00 €

Ice Creams - Sorbets / per scoop 4.00 €  
Παγωτά - Σορµπέ  ανά scoop 

Annex II outlines the 14 allergens (and products thereof) that can cause allergic symptoms:
1. Cereals containing gluten, namely:
wheat (such as spelt and Khorasan wheat), �e, barley, oats. 2. Eggs and Egg products 
3. Fish 4. Peanuts 5. Soybeans 6. Milk (including lactose) 7. Nuts; namely almonds, 
hazelnuts, walnuts, cashews, pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia (or 
Queensland) nuts 8. Cele� (including celeriac) 9. Mustard 10. Sesame 11. Sulphur 
dioxide/sulphites, where added and at a level above 10mg/kg or 10mg/L in the finished 
product. This can be used as a preservative in dried fruit 12. Crustaceans for example 
prawns, crabs, lobster, crayfish 13. Lupin, which includes lupin seeds and flour and 
can be found in types of bread, pastries, and pasta 14. Mollusks like, mussels, whelks, 
oysters, snails, and squid

Dear Guests,
In case of any severe allergy or intolerance, please contact any of our restaurant managers 
to assist you.

Thank you,
The AKRA Suites Team

All prices include VAT 13% & 24% and municipal tax 2%




